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N TABLE DU MARQUIS

A la Table du Marquis, l'audace culinaire et le dépaysement
= s'invitent dans vos assiettes.

Du Japon au Royaume-Uni, en passant par la Méditerranée et
le Moyen-Orient, nos influences multiples se mélent comme
des souvenirs de voyage.

Ces inspirations d" ailleurs rencontrent les produits locaux et
de saison, dont une partie est issue de la Ferme de Maubreuil,
cultivée selon les principes de la permaculture.

Joyeuses et gourmandes, nos propositions se prétent aussi
bien au partage qu’a la dégustation individuelle ou en formule.

Notre équipe se fera un plaisir d'adapter 'expérience a votre
rythme ainsi qu’'a vos exigences alimentaires.

Nous vous souhaitons un délicieux moment de découverte au
Chéateau de Maubreuil.
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POUR L'APERITIF

Tarama aux ceufs de cabillaud fumés,
wontons, citron vert ~ 9€
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Croquettes de langue de boeuf confite, porter,
cheddar et rémoulade au raifort ~ 12€
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Huitres vendéennes, vinaigrette thailandaise
3 piéces - 8€ | 6 piéces - 15€ | 9 pieces - 20€
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ENTREES
Noix de Saint-Jacques marinées, soja fumé, radis de
couleur et jambon séche ~ 14€
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Jaune d'ceuf mariné de la Ferme de Maubreuil,
champignons a la creme, shiitakés en pickles ~ 12€

~

Foie Gras de canard de Challans,
sechuan frais et fruits noirs ~ 16€

PLATS

Raviole de courge du jardin au miso de
campagne, parmesan et citron ~ 20€

~

Poulpe confit, patate douce et tapioca,
sauce sateé ~ 24€

~

Filet de boeuf Rouge des Prés, pak-choi, jus a la
noisette et pomme de terre au comté ~ 28¢€

A PARTAGER

Cobte de cochon a la braise, riz koshihikari
condimenté, sauce charcutiere
2 personnes ~ /0€

~

Cote de boeeuf, sélection de races a viande selon

'arrivage, frites et beurre noisette au miso blanc
2 personnes ~ 110€

FROMAGES

Plateau de fromages affinés ~ 15€

DESSERTS

Dessert du moment,
selon les fruits de saison ~ 10€

~

Poire pochée, creme légere
et glace a l'amande ~ 12€

Chocolat Equatoriale chaud, glace coco
et biscuit shortbread ~ 13€

A PARTAGER

Tiramisu café et noisette a partager
2 personnes ~ 25€
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Nos partenaires de confiance

Epicerie japonaise : Nishikidori, Produits de la mer : Maison Berjac
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Beeuf et veau : La Petite Ferme, (Eufs, legumes et aromates : La Ferme de Maubreuil
Champignons et fruits de saison : Palmiloire, Saint-dacques : Le Bateau Trugarez

l Eﬂ

Y O LY,

av
©

R

e R



