CHATEAU DE MAUBREUII
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ABLE DU MARQUIS

A la Table du Marquis, l'audace culinaire et le
“ dépaysement s'invitent dans vos assiettes.

Du Japon au Royaume-Uni, en passant par la
Méditerranée et le Moyen-Orient, nos influences
multiples se mélent comme des souvenirs de voyage.

Ces inspirations d'ailleurs rencontrent les produits
locaux et de saison, dont une partie est issue de la
Ferme de Maubreuil, cultivée selon les principes
de la permaculture.

Joyeuses et gourmandes, nos propositions
se prétent aussi bien au partage qu'a la dégustation
individuelle ou en formule.

Notre équipe se fera un plaisir d'adapter 'expérience
a votre rythme ainsi qu'a vos exigences alimentaires

Nous vous souhaitons un délicieux moment
de découverte au Chateau de Maubreuil.

> P

POUR L'APERITIF

Tarama aux ceufs de cabillaud fumés,
Wontons, Citron vert. - 9€

Croquettes de langue de beeuf confite,
Porter, Cheddar et rémoulade au Raifort. - 12€

Huitres Vendéennes, Vinaigrette Thailandaise.
3 pieces - 8€ | 6 piéces — 15€ | 9 pieces - 20€

Prix net et service compris.




ENTREES

Concombre, Yaourt de brebis,
Sureau, Ail en pickles. - 12€

Crudo de thon, Fruits rouges, Sauce XO. - 13€

Pizza soufflée, Beurre café de Paris,
Persil, Scamorza. - 14€

PLATS

Risotto Arborio, Harissa douce,
Halloumi grill¢, Citron vert. - 18€

Saint-Pierre roti, Aubergines a la braise,
Tsukudani, Jus d'arétes a la mélisse. - 24€

Plat de cote de beeuf, Echalotes confites,
Cerises, Sauce BBQ a la rose. - 26€

A PARTAGER

Cote de cochon a la braise, Riz Koshihikari
condimenté, Tomate brilée, Sauce charcutiere.
2 personnes ~ 70 €

Epaule d'agneau facon Texas BBQ, Petits pois
a la menthe et umeboshi, Sriracha rhubarbe.
3 -4 personnes ~ 95 €

DESSERTS

Nem, Cacahuéte, Caramel fumé,
Sorbet aux herbes. - 11€

Chocolat en textures, Agrumes et Algues. - 12€

Fraises, Stracciatella,
Vinaigre balsamique et Chili Oil. - 13€

Assiette de fromages (selon arrivage). - 15€

A PARTAGER, Deux personnes.

Abricot travaillé en pithiviers, Jus comme une
vinaigrette, Creme légere au pollen. - 25€

Prix net et service compris,
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